
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Grillbuffets” 

 

Grillbuffet „klein“   (ab 6 Personen) 

 

Kleine Salatplatte mit Sahnedressing 

* 

Schwenker, Putenschwenker, Käsewurst, Grillbratwurst, 

Kartoffeln vom Rost, Grillgemüse, Kräuterquark und Baguette 

16,50 € p/P 
 

 

Grillbuffet „classic“   (ab 10 Personen) 

 

Bunte Salatplatte mit Sahnedressing 

* 

Pfundsgerollte, Hacksteaks, Putenschwenker und Schweinefilet, 

Kartoffeln vom Rost Grillgemüse Kräuterquark und Baguette     
  

18,50 € p/P 
 

 

Grillbuffet „groß“   (ab 20 Personen) 

 

bunte Chefsalatplatte mit Kochschinken, Gouda, Mais, gekochten Eiern und Sahnedressing, 

Tomate-Mozzarellaplatte 

* 

Hacksteaks, Pfundsgerollte, Schweinefilet, Putenschwenker, Lachstranchen in Folie 

& Roastbeef, 

dazu verschiedene Dip- und Kräuterbuttersorten 

Kartoffeln vom Rost, Grillgemüse, Kräuterquark und Baguette 

* 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

28,50 € p/P 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Einfaches Buffet” 

ab 6 Personen 

 
 
 

Kleiner Vorspeisensalat mit panierten Champignons und Baguette 
(je nach Gruppengröße in Buffetform) 

 
* 
 

Schweinefilettranchen in Pilzrahmsauce 
(wahlweise Hähnchenbrusttranchen in Tomaten-Paprikasauce) 

an Herzoginkartoffeln 
(wahlweise mit Pommes Frites, oder Bratkartoffeln) 

und Gemüsebouquet 
 
 
* 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren, Sahnehaube und Waffelröllchen 
(je nach Gruppengröße in Buffetform) 

 
 
 

20,80 € p/P 
 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Schnitzelbuffet” 

 

 

ab 10 Personen 
 

Schnitzel 
(auf Wunsch auch Hähnchenschnitzel möglich) 

mit: 
 

Saucen: 
Champignonrahmsauce 
Sauce ungarischer Art 

 

und 
 

geschmorte Zwiebel 
 
* 

bunte Gemüsevariation 
* 

Blattsalate 
* 

Pommes frites, Bratkartoffeln oder Herzoginkartoffeln 

 
 

15,50 € p/P 
 
 

Nachspeisen nach Absprache gegen Aufpreis möglich 

 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Standardbuffet” 

 

ab 20 Personen 

  
 

Feldsalatplatte mit gebratenen Speckwürfeln, Croutons und  
Sahnedressing, 

Räucherfischplatte mit Sahnemeerrettich, 
Griechischer Bauernsalat, 

Baguettekorb 
 
* 

Hähnchenbrustfilets in Currysauce, 
Lachsfilet in Salzkruste, 

Kräutersaftbraten, 
Rinderschmorbraten in Rotweinsauce 

 
* 

bunte Gemüsevariation 
& 

Apfelrotkohl 
 
* 

Minikartoffelklöße mit Semmelbutter 
Reis & Spätzle 

 
* 
 

Helle und dunkle Schokoladenmousse mit roter Grütze 

 
 

26,50 € p/P 
 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Italienisches Buffet” 

ab 20 Personen 

  
Bunte Antipasti-Platte, 

Feldsalat mit gebratenen Speckwürfeln und Croutons, 
Melonenplatte mit italienischem Bauernschinken, 

Tomate-Mozzarellaplatte 
& 

Baguettekorb 
 
* 
 

Ländlicher Kräutersaftbraten, 
Hähnchenbrustfilets in pikanter Tomatensauce, 

Lasagne bolognese 
und 

flambierte Kräuterspaghetti mit gebratenen Black-Tiger-Riesengarnelen 
und Parmigiano Reggiano 

 
* 

In Olivenöl sautierte Nudeln, 
Kartoffelgratin 

und 
sizilianisches Bauerngemüse 

 
* 
 

Panna Cotta mit Waldfruchtsauce, 
marinierten Früchten und  

Tiramisu 

 
 

26,50 € p/P 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Brunch classic” 

ab 30 Personen 

  
Frühstück mit verschiedenen Aufschnitten, 

Aufstrichen wie Marmeladen, Butter, Margarine, Nuss-Nugatcreme und Honig, 
Räucherfisch, Rührei mit Speck, 

Brot und Brötchenvariation 
(Kaffee und Saft im Frühstückbuffet bis inklusive) 

 
 

Tomaten-Mozzarellaplatte, 
Feldsalatplatte mit Croutons und gerösteten Speckwürfeln und Sahnedressing, 

Antipastiplatte und Baguettekorb. 
 
 

Rinderschmorbraten in Rotweinsauce, 
Schweinefiletmedaillons in Pfefferrahmsauce 

und 
Lachsfilettranchen in Rieslingsauce 

 
 

Kartoffelgratin, Reis und Butterspätzle, 
 

bunte Gemüsevariation und Bohnenspeckgemüse 
 
 
 

dunkle und helle Schokoladenmousse mit Fruchtsauce der Saison 

 
 

29,50 € p/P 
 

 

Alle weiteren Getränke, z.B. Wasser, Sekt u.ä. nicht enthalten! 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Frühstücksbrunch” 

ab 20 Personen 

  
Brot-Brötchen-Variation 

Butter/Marmelade/Nutella/Honig 

Fruchtjoghurt 

Aufschnitt Platte (Wurst/Käse) 

Räucherfischplatte mit Sahnemeerrettich 

Antipasti- und Obst-Platte 

Tomate-Mozzarella-Platte 

 

Rührei und Bacon 

Pancakes + Ahornsirup 

Würstchen im Blätterteigmantel 

 

 

Kaffee, Saft, Kakao (Kanne/Karaffe) und Tee 

bis 12:00 Uhr inclusive 

 
 

14,00 € p/P 
 

 

Alle weiteren Getränke, z.B. Wasser, Sekt u.ä. nicht enthalten! 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Snacks und Canape´s” 

 

Halbe belegte Brötchen: 

Roastbeef, Garnitur   2,90 € pro Stk. 

Räucherlachs, Garnitur  2,90 € pro Stk.   

Gouda, Garnitur    1,70 € pro Stk.   

roher Schinken, Garnitur  1,70 € pro Stk.   

gekochter Schinken, Garnitur 1,50 € pro Stk.  

Salami, Garnitur    1,50 € pro Stk.   

 

Vorschlag 3er Kombi: 

Käse, Salami, roher Schinken  = 4,30 € pro Person 

  Käse, Lachs, gekochter Schinken  = 5,90 € pro Person 

  Roastbeef, Gouda, Salami   = 5,90 € pro Person 

 

Vorschlag 5er Kombi: 

Roastbeef, Lachs, Salami, Käse, roher Schinken = 9,70 € pro Person 

 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Snacks und Canape´s” 

 

Canapé: 

Roastbeef/Remoulade   1,90 € pro Stk 

Lachs/Sahnemeerrettich  2,40 € pro Stk 

Camembert/Preiselbeere  0,95 € pro Stk  

Salami/Frischkäse   0,95 € pro Stk   

Scampi/Frischkäse   1,40 € pro Stk  

Miniblätterteiggebäck   0,65 € pro Stk 

 

Vorschlag 5er Kombi Nr. 1: 

Roastbeef ; Camembert ; Scampi ; 2 Sorten Miniblätterteig                                   

= 5,50 € pro Person   

Vorschlag 5er Kombi Nr. 2: 

Roastbeef ; Camembert ; Lachs ; Salami ; Scampi 

= 7,00 € pro Person 

 

gültig ab 

01.01.2024 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A R T I L L E R I S T E N K A M E R A D S C H A F T 

I D A R – O B E R S T E I N   E. V. 

V E R A N S T A L T U N G S A N G E B O T E 

“Snacks und Canape´s” 

 

Kleingerichte: 

 

1 Paar Wiener mit Kartoffelsalat     6,20 € pro Person 

Strammer Max (2 Scheiben pro Person)    8,10 € pro Person 

 

 

Suppen und Schöpfgerichte (ca. 250 ml pro Person): 

z.B. für Empfänge ab 20 Personen 
 

Currywurst mit Baguette (Schöpfgericht)   2,90 € pro Person 

Kartoffelsuppe mit Mettwursteinlage und Baguette 3,40 € pro Person 

Chili con Carne mit Baguette     4,00 € pro Person 

Käse-Lauch Suppe mit Hackfleischeinlage  4,50 € pro Person 

Gulaschsuppe mit Baguette     4,80 € pro Person 

 

sonstiges: 

 

Obstplatte       3,00 € pro Person  

Käseplatte (incl. Baguette)    4,50 € pro Person 

gültig ab 

01.01.2024 


